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Introducción

Objetivo: 

Revisión y validación de la implementación de la metodología FAO para la estimación del 

consumo per cápita de productos del mar en Chile.

Actores Clave:

• Expertos Internacionales

• Subsecretaría de Pesca y Acuicultura

• Servicio Nacional de Pesca y Acuicultura

• Industria pesquera

• Instituto de Fomento Pesquero

Importancia del indicador:

• Información estratégica y de uso público

• Diseño de políticas públicas por parte de la autoridad sectorial
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Metodología de cálculo

𝑶𝒇𝒅𝒊𝒔𝒑 = 𝑷𝒓𝒐𝒅𝒖𝒄𝒄𝒊ó𝒏 + 𝑰𝒎𝒑𝒐𝒓𝒕𝒂𝒄𝒊𝒐𝒏𝒆𝒔 − 𝑬𝒙𝒑𝒐𝒓𝒕𝒂𝒄𝒊𝒐𝒏𝒆𝒔

Producción= Volumen de especies hidrobiológicas desembarcadas corregidas a peso vivo provenientes de la 

pesca extractiva y de acuicultura.

Importaciones= Volumen de productos pesqueros y acuícolas de procedencia extranjera ingresados 

comercialmente al territorio nacional, en un año.

Exportaciones= Volumen de productos provenientes de la pesca y acuicultura producidos en el país, enviados 

comercialmente al extranjero, en un año.

𝑪𝒐𝒏𝒔𝒖𝒎𝒐 𝒑𝒆𝒓 𝒄á𝒑𝒊𝒕𝒂 =
𝑶𝒇𝒅𝒊𝒔𝒑 ∗ 𝟏. 𝟎𝟎𝟎

𝑵ú𝒎𝒆𝒓𝒐 𝒅𝒆 𝒉𝒂𝒃𝒊𝒕𝒂𝒏𝒕𝒆𝒔 

Para estimar el consumo per cápita se utiliza la metodología del “consumo 
aparente” propuesta por la FAO (2001), en su protocolo Handbook Food, a través de 
la hoja de balance de alimentos.
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Metodología de cálculo
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Metodología de cálculo

Desembarque 
corregido/ 
cosechas

Consumo 
animal

Desembarque 
corregido/ cosechas 

para consumo humano

Importaciones 
consumo 
humano

Factor de 
conversión

Importaciones 
para consumo 
humano fresco

Factor de 
rendimiento

Exportaciones 
consumo 
humano

Factor de 
conversión

Importaciones 
para consumo 
humano fresco

Factor de 
rendimiento

Factor de 
rendimiento

Desembarque 
corregido/ cosechas 
en peso comestible

Importaciones en
 peso comestible

Exportaciones en
 peso comestible

Consumo per 
cápita

Oferta disponible 
para consumo 

humano en peso 
comestible

N°Habitantes

Paso 1. Producción

Paso 2. Importación

Paso 3. Exportación

Paso 4. Hoja de balance
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Bases de datos utilizadas 

NOMBRE DE LAS BASES DE DATOS ORIGEN

Desembarque corregido/cosechas SERNAPESCA

Manufactura SERNAPESCA

Importaciones pesqueras ADUANAS-IFOP

Exportaciones pesqueras ADUANAS-IFOP

Proyección de número de habitantes INE

Factores de conversión y rendimiento
INDUSTRIA*/IFOP/SERNAPESCA/ 
EUMOFA**

* Para 20 especies

** Para 6 especies o grupos
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Bases de datos utilizadas
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Bases de datos utilizadas

Base de datos Proceso/Tratamiento

Desembarque corregido/cosechas 
(SERNAPESCA)

Se unen para obtener un volumen único por 
especie y año. Luego se seleccionan las especies 
destinadas a consumo humano.

Manufactura
(SERNAPESCA)

Se utiliza para obtener el volumen de especies 
destinadas a consumo no humano y se descuenta 
de la base de datos de Desembarque corregido.

Importaciones y exportaciones
(ADUANAS-IFOP)

Se revisan en detalle para seleccionar los 
productos con destino a consumo humano.

Proyección de número de habitantes
(INE)

Se utiliza la cantidad de habitantes para cada año.

Factores de conversión y rendimiento
(INDUSTRIA/IFOP/SERNAPESCA/ 
EUMOFA)

Se utilizan para transformar las importaciones y 
exportaciones a su equivalente en peso vivo y 
peso comestible respectivamente.
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La utilización de la fórmula de oferta disponible (FAO, 2001), conlleva a estandarizar los 

valores de cada componente.

Factor de conversión: Variable que permite transformar el producto manufacturado en 
peso vivo (fresco). Los factores de conversión se utilizan para convertir el peso de las 
importaciones y exportaciones de productos de la pesca y la acuicultura en equivalentes 
de peso vivo (EUMOFA, 2019)

Factor de rendimiento: Se entiende como la variable que permite obtener el peso 
comestible a partir del peso vivo en un formato determinado (FAO, 1989), en un 
comienzo se consideró HGT para pescados, sin concha para moluscos, alga seca para 
algas y carne para crustáceos y otros (Talleres entre IFOP-SSPA-ODEPA).

Factores de conversión y rendimiento
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Antes se utilizaba…

Jurel
Trachurus murphyi

Sardina común
Strangomera bentincki

Reineta
Brama australis

Merluza común
Merluccius gayi gayi
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Actualización de los factores

Visitas en 
terreno

Llamados 
telefónicos

Factores de 
conversión y 
rendimiento 
actualizados

Comunicación 
directa con la 

industria
(plantas de proceso)
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Visitas a terreno 
(industria):

Actualización de los factores
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Visitas a terreno (industria):

Actualización de los factores
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Diseño de muestreo estratificado / 
Muestra obtenida por estrato (cobertura de plantas de proceso):

Actualización de los factores

5% fexp

nh e = 5%

Atunes  24 10 2,5 6 14 0,6

Chorito 79 32 2,5 22 54 0,7

Jurel 91 37 2,5 30 74 0,8

Merluza común 106 43 2,5 20 49 0,5

Reineta 184 74 2,5 34 84 0,5

Salmónidos 82 33 2,5 23 56 0,7

TOTAL 566 229 135 331 0,6

nh*/Nh
n_obtenido 

(nh*)

n_obtenido 

(expandido)

Especies y/o grupos 

de especies

2024

Nh

Llamado Visita Total

Atunes  0 6 6

Chorito 11 11 22

Jurel 10 20 30

Merluza común 14 6 20

Reineta 28 6 34

Salmónidos 12 11 23

Total 75 60 135

56% 44%
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Visitas a terreno (industria):

Actualización de los factores

Regiones visitadas: Tarapacá, Valparaíso, Biobío y Los Lagos. 

Algunas de las empresas (plantas) visitadas fueron: 

Cermaq, transantartic, Blumar, Landes, Mowi, Camanchaca Pesca Sur, 

Camanchaca Salmones, Marine Trade, Frigorifico Mancilla, Mar del Sur, 

Cutter, Caleta Bay, Ventisqueros, Friosur, Braulio Araya, Abelardo 

Santander, Invemar, Gladys Aguilera, FoodCorp, Orizon, Pesbasa,  

Salmones Aysén, entre otras…
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Actualización de los factores

Resultados:
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Resultados:

Actualización de los factores
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Criterios aplicados
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Recomendaciones de los expertos
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Ajuste del factor de conversión
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Recomendaciones de los expertos
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Recomendaciones de los expertos
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Recomendaciones de los expertos
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Aspectos claves sobre las hojas balance de 
alimentos para el consumo aparente



Gracias por su atención.

Monitoreo Económico de la Industria Pesquera y Acuícola Nacional

Departamento de Economía y Estadística

División de Investigación Pesquera


	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5
	Diapositiva 6
	Diapositiva 7
	Diapositiva 8
	Diapositiva 9
	Diapositiva 10
	Diapositiva 11
	Diapositiva 12
	Diapositiva 13
	Diapositiva 14
	Diapositiva 15
	Diapositiva 16
	Diapositiva 17
	Diapositiva 18
	Diapositiva 19
	Diapositiva 20
	Diapositiva 21
	Diapositiva 22
	Diapositiva 23
	Diapositiva 24
	Diapositiva 25
	Diapositiva 26
	Diapositiva 27
	Diapositiva 28
	Diapositiva 29

